
 

 

 
Recomienda 

 
Entrantes 
 

Carpaccio de Ibérico, foie y jamón                                                              13,50 € 
 

Champiñones Rellenos de Ibérico y Hongos                                       13,50 € 
             (Agaricus Bisporus – Boletus Aereus)   
 

Ensalada de Hoja de Roble, Rulo de Cabra, Panceta crujiente y 

vinagreta de Fresas                                                                       10,50 € 
 

Primeros 
 

Pasta Fresca con Verduritas salteadas, foie y P.X.                       9,00 € 
                                                                                   

Revuelto de Revozuelos con hebras de calamar                                    12,00 € 
(Chantharellus Cibarius)                                                                         

 

            Tartare de Amanita Caesarea y Trucha Ahumada                   15,00 €    
 

           Verduras a la Plancha con Frutos Secos flambeados al P:X.            11,50 €                                                         
     

Segundos 
 

             Lagarto Ibérico con Oreja de Judas y Hongos (Auricularia Judae y                     12,00 € 

                Boletus Edulis)  
 

Lomo de Ciervo con Angulas de Monte (Chantharellus Tubaeformis)       17,00 €   
                                                                                                                       

  Carrilleras de  Ibérico al Cava y Piña sobre cremoso                                      15,00 €                                                     

    de patatas  
  

            Rabo de Novillo estofado al Oloroso y Tomillo (deshuesado)                17,50 € 
 

               Confit de Pato en salsa de Albaricoques y puerro en Juliana                   13,50 € 
 

            Faisán hembra Salvaje con Hongos (Boletus Pinophilus) y                                19,50 € 

             Pistacho Verde  

 

 

Iva Incluido 



 

 
 

 

 
 

Todos los platos y postres de El Ruedo son 
de elaboración propia. 

 
Las verduras de temporada proceden de  
nuestra huerta ecológica y las carnes,  

quesos y embutidos ibéricos  
son originarios de la comarca. 

 
 

Horario Restaurante – Previa Reserva 
 

*Comidas: - Primer turno: de 13:30 h. a 14:00 h. 
                  - Segundo turno: a partir de las 15:00 h. 

 
*Cenas: de 20:30 h. a 23:00 h. 

 
 
 

Por respeto a nuestros clientes, la mesa se guardará 
durante 15 minutos 

 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

En cumplimiento al Reglamento (EU) Nº 1169/2011 
 

                                                                                             
Huevo      Lácteos     Frutos Secos     Cereales con gluten      Sulfitos    Moluscos    Pescado 

 

 

                                                                
Crustáceos       Soja       Sésamo    Cacahuetes      Apio      Altramuz      Mostaza 

 

 


